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il Golosario di Paolo Massobrigsario di Pa

600 i luoghi del gusto

tag|
Monn
pieno di cotto e crema di carciofi oppure
con speck, grana e radicchio. Ogni gio-
vedi su prenotatione preparanc i mitici

LOMBARDIA

a0 a fettine. Quindi il Rorsellino della

Macelleria Carlo Panzeri

piazza del Carming, 1 gicamente & anche enoteca, Curata la
tel, 0286464599

In questa storica macelleria, tagl di

carne per bolliti e arrosti. Imperdibili 1a
Trippa € le preparazioni per arrosti farci- <o Co ALV, Tra le proposte di gastro-

Qui varie tipologie di carne. vitello, man-
on, maiale, pollame, ovini, selvaggina

stagionata. Ma anc
prodotti ittici, specialita in salamoia e

affumicati.
magqi selezionati, pasta, sughi, caffe, dei pils antichi monasteri ¢
Macelleria Equina pellegrini conserve e vini. Tra le chicche estere il pa- chicche tante specialita care &l
ta negra invecchiato 4 anni & la cecina de come le birre del Monaci della G
cata e affumicata di Buccinasco, i vini € le grapf

via Spallanzani, &
tel, 0229400251
E |a macelleria equina dei milanesi che
vede dietro il bancone dei veri professio- nimale).
nisti. Troverete cami di cavallo, puledro, * vedi spazio * del Sasso, le confetture ‘
asin e mustang, il celebre pezzato ame: Vitorchiano, gli amari el i
ricano, Affettati e salumi, di loro produ- IL MASSIMO DEL GELATO veare dell'Abbazia di Fiie
7ione, comprendono speck, mortadella,
hresaola, carne salada e secca di cavallo;
da provare |a hresacla e i cacciator equi-
ni. i salamini d'asino. Le prep

huon diritto con le altre il primatazietto ¢
glior gelateria della citta La qualitgviglio P2
& dovuta all'impiego di materie prigl 96 184
schissime e selezionate: Nascono caola e ra
nite di frutta fresca e una decina ge, alla
al cioceolato, compresi quelli col roga prova
'azteca, con aggiunta di peperondg al pape

farcite e speziate sono pronte da cuoce-
re. Nel 2010 sono entrati tra le Macellerie
nremiate del Golosario. Venite qui all'ora
dell'aperitivo: sara una festal

3. una fetta di lonza hattuta con fi-

Ii di Mantova. A disposizione anche Macelleria Faravelli

il pollame, proveniente da allevamento COrSG Italia, 40
all’aperto di Montiglio Manferrato. tel. 02876287 provare il gelato al pinolo e il Gel b come
Macelleria, salumeria, gastronomia, cannella del Libano. ?l.;_ar-_ﬁna
frutteto con verdura coltivata biolo- e yodi spazio ®
sco 1

<elezione dei formaggi, sia waliani ¢ia Miracolo a Milano o

acteri, nel periodo invernale b sempre via stendhal, 47 bncent

disponibile il bue grasso di CarrQ (mar- tel 0245473053 : 100 ¢
Il latte appena munto del Lodigiangia se<C
ne lavorato a crudo e trasformatolgl mor

nomia, il brasato alla piemontese € il
collenti formaggi nel caseificio anggere e

i involtini. Ma anche costolette

1i, brasat
di agnello, cotolette alla milanese e gli vitello tonnato.
ccottadito di pollo. Propongand piatti al punto vendita della famiglia M§isapay
pronti. MACELLERIA MASSERONI Trovate mozzarelle, primo Sale, giug pist
di Masseroni Alberto <camorza, crescenza, stracciatella, Bcani
Macelleria De Amicis via Caorsico, 2 - andg. via Vigevano ta, caciocavallo, caciotta, ricolla ey golc
via Montecuccoli, 29 tel. 0289403774 Inoltre formaggi di capra e di bultaiti T
el 024151215 - 024151000 Una macelleria di qualita che propone le com
024155597 {mgrewria} migliori cami piemontesi; dai tagli di Fas- La Monasticheria
li di Carmagnola. Ma anche Piazzale Cimitero Maggiore,3 i

sgne ai conig
agnello della Majel
he salumi, formaggi, 10 di cinta senese,
di maiali bradi, salame
dell’Antica Corte Pallavicina. In pit for-

\a d'Abruzzo, prosciut: tel. 02334930344
prosciutto della Camia Questo & l'ampio sOWTDORE
di Varzi, culatello Missionari Cappuccini lombs
fre una ragionata selezione Bei

lean (came bovina sec

proveniente dalla parte posteriore dell’a- hazia di Novacella di Vame

2afferano del Monastero i &

Ligure. Ogni monasterd =
con |'esposizione dél ari
quelli che arrivand dalle mi
contende a gianato locale.

di Massimo Travasi

via L. Castelvetro, 18

tel. 023494943

arazioni gia Regentemente ristrutturato, sl

MACELLERIA MASSERONI
di Alberto Masseroni

MILAMO - via Corsico, 2 -
krasseroni@gmail.com & WWW

ang. via Vigevano * tel. 0289403774
macelleriamasseroni.it

ﬁ Taleggio Valsassing, panerone, zola al cucchiaio, ravioli di
| Castelgoffredo; salame mantovano, di Varzi, felino; bre-
sapla di Fassona. Came. fassona piemontese, bue di Carru

: ﬂ Prosciutto: di Cormons, deila Majella, nero di Parma, di

@& Parma 3 anni, San Daniele, $an Daniele 7 annl, di Cinta
caness. Coppa Val Tidone, prosgiutto Crudo del Carso,
<alame finocchiona, salame di Cinta Senese, salama da
5ugo, prostiutio cotlo di Mero dei Nebrodi

=1 Callu de cabrettu, bettelmat, pecorino bagnolese, fontina

@ d'alpeqgio 2009, parmigiana rquiann Bonat (28 mesi, 2
anni, 1 anni, 10 anni), caciotava o ragusano, pecoring di

Maoliterno, castelmagno, tesiun

Pata negra 4 anni, cecina de Lem, pane bio Alta Valsesia ' 5 | 50 'l' 1 4 r(} 4
di Vulaiga, blue stilton, burro a latte crudo, agnello pré- - e : '
salé. cappelletti fatti 2 mang, cont lio di Carmagnola, ?f No 1i g | 45 @l 93
pallo placenting perniciato Do dell’ Az. Viusting | ! b

'



